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Grenze voriibergehend gesperrt
Ein Hochwasser versperrt den Weg
von Angern/March in die Slowakei.

Mehr auf KURIER.at/niederdsterreich

Ein Ort kreiert sich sein eigenes Wirtshaus

Wirtesterben. Hochneukirchen in der Buckligen Welt griindet eine Genossenschaft mit 1.666 Anteilen um den
alten Kirchenwirt zu neuem Leben zu erwecken. Fiir 150 Euro kann man ein Stiick vom Gasthaus erwerben

VON PATRICK WAMMERL

Mit knapp 900 Metern ist der
Hutwisch mit seiner imposan-
ten Aussichtswarte der liéchs-
te Punkt in der Buckligen
Welt. Wer den Rundwander-
_oder Kinder-Erlebnisweg im
Dreilindereck NO, Burgen-
land und der Steiermark be-
schreitet, konnte schnell
hungrig werden. Und wird es

vermutlich auch bleiben. °

Denn einen Wirten sucht man
im 1.630-Seelen-Dorf Hoch-
neukirchen vergebens. Das
Gemeindegasthaus — der Kir-
chenwirt — ist seit geraumer
Zeit geschlossen. ,Davor gab
es -mindestens zehn PAchter.
Alle haben ambitioniert ange-
fangen, irgendwann kam
dann aber die Erniichterung
und das Ende*, schildert Biir-
germeister Thomas Heissen-
berger (OVP). '

Mitten in der, Pandemie
hat die Gemeinde im Bezirk
Wiener Neustadt nach vielen
Gesprachen die Idee gespon-
nen, sich ihr eigenes Wirts-
haus zu kreieren. , Eine Grup-
pe von Gastronomen, Touris-
tikern, Marketingprofis und
politischen Vertretern hat vor
eineinhalb Jahren ein Pro-
jektteam gebildet und nach
Losungsansitzen  gesucht®,
erkldren Heissenberger und
Elisabeth Kager vom Touris-
musverein.

Herausgekommen ist eine
ambitionierte Idee. Die Ge-
meinde griindet eine Genos-
senschaft und erweckt damit
das alte Gasthaus als neues

»S Hutwisch — Wirtshaus am
Dach ‘der Welt“ zum Leben
(www.s-hutwisch.at).  Mitt-
wochabénd wurden die Pline
im zukiinftigen Veranstal-
tungssaal des Gasthauses
erstmals der Offentlichkeit
" prasentiert. Jeder Biirger, Fir-
men, Vereine und andere In-

teressierte, kdnnen sich fiir je-

weils 150 Euro einen der
*1.666 Genossenschaftsanteile
sichern und damit Grin-

l

SHUTWISCHITISCHLERE! GEYER

Feinschliff vom Tisi:hlér: So soll s’Hutwisch nach dem Umbau aussehen. Die alten Mbel werden im Sinne der Nachhaltigkeit restauriert

dungsvéter der einzigartigen

Idee und Geburtshelfer des

neuen Wirtshauses werden.
,»Mit dem Verkauf der Anteile
héitten wir die 250.000 Euro
verdient, mit denen sich der

Umbau des Gasthauses zu Bu-  *

che schligt®, erklirt Heissen- o

berger.

Schwarze Null

Nun geht es daran, ordentlich
die Werbetrommel zu riihren
und Interessenten zu finden,
die bereit sind, das Projekt
mit ithrem Geld auch mitzu-
tragen.

Ist diese Hiirde geschafft,
wiirde die .Genossenschaft
danach s’Hutwisch selbst be-
treiben und sich ihren Gastge-
ber und die Angestellten su-

Elisabeth Kager und Biirgermeister Thomas Heissenberger

chen. Sechs bis acht Mitarbei-
ter sieht der Plan vor. ,Wir
glauben, dass so ein Modell in
der heut1gen Zeit mehr Sinn
macht Gerade in der Gastro-
nomie haben viele Angst vor
dem unternehmerischen Risi-

ko. Und wir brauchen keine
Gewinne erwirtschaften®, er-
klaren Kager und Heissenber-
ger. Die Immobilie stellt die
Gemeinde zur Verfiigung.
Zusammen mit der Saint
Elmo’s Tourismusmarketing,

: ATRICK WAMMERL
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die auch schon fiir den Eriéb-
niswanderweg am Hutwisch
verantwortlich zeichnet, wur-
de ein Gastrokonzept mit ho-

haus soll fiir regionale Kiiche

in gemiitlicher Atmospha.re-

stehen. So etwas wie der per-
fekte Ort fiir Familienfeiern
und besondere Anldsse®, er-
Klart das Pro_]ektteam.

Im Zuge des Umbaus ist
geplant, die alte Einrichtung
und die Schank von einem
Tischlereibetrieb aus der Re-
gion mit Charme und Finger-
spitzengefiihl restaurieren zu
lassen. ,Auch im Sinne der
Nachhaltigkeit soll moglichst
viel des alten Inventars ver-

Gasthauser

Wirtesterben

Es gibt immer
weniger klassische
Gasthauser in Oster-
reich. Zwischen

. 1978 und 2022 ist
die Zahl von 15.000
auf knapp 7.00
gesunken, geht aus
den Zahlen des
Fachverbandes Gast-
ronomie hervor

2.400

Gastrobetriebe

gibt es aktuell in NO.
Von den 2.396
aktiven Gasthdusern
und Restaurantssind
95 Haubenlokale.
Dazu kommen etwa
7.000 Weinbaube-
triebe mit 28.000
Hektar Weinbau-
fliche. Statistisch
machten in den
vergangenen 20
Jahren pro Monat
vier Betriebe zu

wendet werden®, sagt Kager.
Der Veranstaltungssaal fiir bis
zu 60 Personen im Oberge
schof eignet sich auch fiir

i- Versammlungen von Ver-
L tet. ,,Es geht um einen nach-
- haltigen Betrieb. Das Wirts-

einen. ,Wenn nicht mehr alle
in die Gasthiuser der Umge-
bung ausweichen, trigt das
auch zur. Ortsbelebung bei,
sieht Heissenberger noch an-
dere Vorteile,

Catering fiir Schulen

Betreiben will man das neue
Gasthaus von Mittwoch bis
Sonntag. Die restlichen Tage
gibt es zumindest einen Kii-
chenbetrieb, .um auch die
Schulen und den Kindergar-
ten im Cateringbetrieb mit
Mittagessen versorgen zu
konnen.



